CHIBERTA & GOLF

HOTEL **** & RESORT

MENU CARTE 39€ MENU DU JOUR* 31€
Entrée Entrée a la Carte
Plat Plat du Jour
Dessert Dessert a la Carte

ENTREES
12€ "

PRESSE
Pressé de Beeuf et Volaille Confits
Chapelure d'Amandes et Noisettes au Cerfeuil
Condiment Coing, Carmine a I'huile de Noix

VEGETAL
Houmous de Pois-Chiches au Miso, Grenade
Menthe et Coriandre Fraiches, Gressins de Pois-Chiches

CRABE
Crabe en Tempura, Emulsion Sésame
Réduction Yakitori au Sésame, Quinoa et Poivre

EUF
(Euf de Plein Air, Tarama a la Truffe
Rémoulade de Choux Rave et Kale

* Menu de Base pour la Demi-Pension, Hors Boissons
L'origine des viandes bovines (naissance, élevage, abattage) ainsi que la liste des allergénes sont disponibles
Prix TTC indiqués taxes et service compris - Tarifs établis au 03/05/2023




CHIBERTA & GOLF

HOTEL **** & RESORT

PLATS
25€ "

L'INCONTOURNABLE CESAR
Romaine, Poulet, Tomate, (Euf, Crotitons, Sauce César aux Anchois et Parmesan

BURRATA
Burrata de Chevre, Tombée d'Epinards
Forestiere de Ris d'’Agneau et Champignons Flambée au Cognac

CAROTTE
Carottes Confites a I'Huile d'Olive et Aiguilles de Pin
Vinaigrette de Carotte au Verjus, Yaourt de Brebis a la Sauge, Cajou a la Truffe

VOLAILLE
Filets de Caille et Coeurs de Canard
Purée au Jaune d'Euf et Camembert de Brebis
Chapelure Herbacée au Cumin, Jus Cepes

DONOSTIA
Poulpe, Créeme de Pomme de Terre
Gilda, (Euf Parfait, Champignons Pochés au Pimenton
Vinaigre de Xéres a I'Ail Confit

COTE A L'OS
400g de Beeuf Basque cuit sur l'os, Frites, Labneh Fumé Moutardé

DESSERTS
9¢€

MANGUE
Mangana Bread, Chutney Mangue Curcuma, Sorbet Gingembre, Gel Mangue Pomelo

GIANDUJA
Sablé Gianduja, Créeme Mascarpone Orange Myrtille

PINA
Panna Cotta Coco Cardamome, Ananas Poché, Crumble Coco Rhum Citron Vert

FROMAGE
Bleu Basque, Condiment Coing Acidulé a I'Armagnac

SORBETS au choix 2,50€
Gin Tonic, Citron, Chocolat Noir, Fraise, Framboise

CREMES GLACEES au choix 2,50€
Vanille Bourbon, Café des Indes, Sarrasin Grillé, Gingembre

* Menu de Base pour la Demi-Pension, Hors Boissons
L'origine des viandes bovines (naissance, élevage, abattage) ainsi que la liste des allergénes sont disponibles
indiqués taxes et service compris - Tarifs établis au 03/05/2023



CHIBERTA & GOLF

HOTEL **** & RESORT

MENU ENFANT

17€ Hors Boissons
Jusqu’a 12 ans

Entrée

Tomates Cocktail
de Pleine Terre

Plat au Choix

MBS

Nuggets de Filet de Poulet Maison
Frites Fraiches au Couteau
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CHIBERTA & GOLF

HOTEL **** & RESORT

«A LA CARTE » MENU 39€ DAILY MENU* 31€
Starter “Ala Carte” Starter

Main Course Main Course of the Day
Dessert “Ala Carte” Dessert

STARTERS
12€ "

TERRINE
Pressed Beef and Poultry Confit Terrine
Almond Breadcrumbs and Chervil Hazelnuts
Quince Condiment, Walnut Oil Red Chicory

VEGETAL
Miso Chickpea Hummus, Grenade
Fresh Mint and Coriander, Chickpea Breadsticks

CRAB
Crab Tempura, Sesame Emulsion
Sesame Yakitori Reduction, Quinoa and Pepper

EGG
Free Range Egg, Truffled Tarama
Kohlrabi and Kale Remoulade

* Default menu for the Half Board, Excluding Drinks
The origin of our Beef (birth, breeding, slaughtering) as well as the Allergen list are available at the restaurant entrance
Prices include VAT and all services — Rates established on the 26/12/2023



CHIBERTA & GOLF

HOTEL **** & RESORT

MAIN COURSES
25€

THE UNMISSABLE CAESAR
Romaine Lettuce, Chicken, Tomato, Egg, Croutons, Anchovy and Parmesan Caesar Dressing

BURRATA
Goat Burrata, Spinach
Forestiére of Lamb Sweetbread and Mushrooms, Flambé with Cognac

CARROT
Candied Carrots with Olive Oil and Pine Needles
Carrot and Verjuice Vinaigrette, Sage Ewe Yogurt, Truffled Cashew Nuts

POULTRY
Quail Filets and Duck Hearts
Egg Yolk Mashed Potatoes and Ewe Camembert
Cumin Herbs Breadcrumbs, Porcini Juice

DONOSTIA
Octopus, Potato Cream
Gilda, Egg Parfait, Paprika Poached Mushrooms
Roasted Garlic Sherry Vinegar

RIB ON THE BONE
400g Basque Beef Cooked on the Bone, French Fries, Mustard Smoked Labneh

DESSERTS
9¢€

MANGO
Mangana Bread, Mango Turmeric Chutney, Ginger Sorbet, Mango Grapefruit Gel

GIANDUJA
Gianduja Shortbread, Orange Blueberry Mascarpone Cream

PINEAPPLE
Cardamon Coco Panna Cotta, Poached Pineapple, Coco Rum Lime Crumble

CHEESE
Basque Bleu Cheese, Sour Quince Condiment with Armagnac

SORBETS of your Choice 2,50€
Gin Tonic, Lemon, Dark Chocolate, Strawberry, Raspberry

ICE CREAM of your Choice 2,50€
Borbon Vanilla, Coffee of India, Buckwheat Toast, Ginger

* Default menu for the Half Board, Excluding Drinks
The origin of our Beef (birth, breeding, slaughtering) as well as the Allergen list are available at the restaurant entrance
Prices include VAT and all services — Rates established on the 26/12/2023



CHIBERTA & GOLF

HOTEL **** & RESORT

KIDS MEAL
17€ Excluding drinks
Up to 12 Years Old

STARTER

Cocktail Cherry Tomatoes

YOUR CHOICE OF MAIN COURSE
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* Default menu for the Half Board, Excluding Drinks
The origin of our Beef (birth, breeding, slaughtering) as well as the Allergen list are available at the restaurant entrance
Prices include VAT and all services — Rates established on the 26/12/2023



CHIBERTA & GOLF

HOTEL **** & RESORT

MENU «A LA CARTA» 39€ MENU DEL DIA* 31€
Entrante Entrante «A la Carta»
Plato Sugestion del Dia
Postre Postre «A la Carta»
ENTRANTES
12€
PRENSADO

Prensado de Ternera y Ave Confitada,
Pan Rallado de Almendras y Avellanas al Perifollo
Condimento de Membrillo, Achicoria al Aceite de Nuez

VEGETAL
Humus de Garbanzos al Miso, Granada
Hierba Buena y Cilantro Frescos, Gressins de Garbanzos

CANGREJO
Cangrejo en Tempura, Emulsiéon de Sésamo
Reduccion Yakitori al sésamo, Quinoa y Pimienta

HUEVO
Huevo de Gallina Campera, Tarama a la Trufa
Remolada de Colinabo y Kale

* Menu bésico de media pensién, excluyendo las bebidas
El origen de la carne de vacuno (nacimiento, cria, sacrificio) y la lista de alérgenos estan disponibles en la entrada del restaurante
Los precios incluyen impuestos y servicio - Precios establecidos el 26/12/2023



CHIBERTA & GOLF

HOTEL **** & RESORT

PLATOS
25€ "

LA INCONTORNABLE CAESAR
Lechuga Romana, Pollo, Tomate, Huevo, Picatostes, Aderezo de Anchoa y Parmesano

BURRATA
Burrata de Cabra, Espinacas
Forestiere de Mollejas de Cordero y Setas, Flambeado al Cognac

ZANAHORIA
Zanahoria Confitada en Aceite de Oliva y Agujas de Pino
Vinagreta de Zanahoria al Agraz, Yogurt de Oveja y Salvia, Anacardos con Trufa

AVE
Filete de Codorniz et Corazones de Pato
Puré a la Yema de Huevo et Camembert de Oveja
Pan Rallado de Hierbas y Comino, Jus de Boletus

DONOSTIA
Pulpo, Crema de Patatas
Gilda, Huevo Perfecto, Setas Pochadas al Pimenton
Vinagre de Jerez al Ajo Confitado

CHULETA AL HUESO
400g Vacuno Vasco Cocido al Hueso, Patatas Fritas, Labneh Ahumado con Mostaza

POSTRES
9€

MANGO
Mangana Bread, Chutney Mango Curcuma, Sorbete Jengibre, Gel Mango Pomelo

GIANDUJA
Galleta Gianduja, Crema Mascarpone Naranja Arandano

PINA
Panna Cotta Coco Cardamomo, Pifia Poché, Crumble Coco Ron Lima

FROMAGE
Queso Azul Vasco, Condimento Membrillo Agrio al Armagnac

SORBETES a elegir 2,50€
Gin Tonic, Limo6n, Chocolate Negro, Fresa, Frambuesa

HELADOS a elegir 2,50€
Vainilla Borbon, Café de las Indias, Trigo Sarraceno Tostado, Jengibre

* Menu béasico de media pensién, excluyendo las bebidas
El origen de la carne de vacuno (nacimiento, cria, sacrificio) y la lista de alérgenos estan disponibles en la entrada del restaurante
Los precios incluyen impuestos y servicio - Precios establecidos el 26/12/2023



CHIBERTA & GOLF

HOTEL **** & RESORT

MENU PARA NINOS
17€ Bebidas no incluidas
Hasta 12 anos

ENTRANTES

Tomates Cherry

SELECCION DE PLATOS
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Nuggets de Pollo Casero
Patatas Fritas Frescas

‘ kPasta Boloiiesa

Plato Completo) N
) )~ ‘ ".‘I‘I P
+— | Merluza de San Juan de Luz \_/
} o\i\/‘\“ | ‘I‘ : )
-~ POSTRES (
J> " x o I‘i SN\ )
| \:/ .
" Bola de Heladp _
S ) - - \__/:"
0
Yogur . '

* Menu basico de media pensiéon, excluyendo las bebidas
El origen de la carne de vacuno (nacimiento, cria, sacrificio) y la lista de alérgenos estan disponibles en la entrada del restaurante
Los precios incluyen impuestos y servicio - Precios establecidos el 26/12/2023



